
COLLOQUE FONDATEUR 
Association Cacao pour la Paix 

Festisol 2020 
Du samedi 21 au dimanche 22 novembre 2020 

 

 
 
 

 
 

Lieu : Maison Internationale de Rennes 
7 Quai Chateaubriand, 35000 RENNES 

Auditorium de la MIR 
 

Thème principal : 
« Sur quelles réalités et quels enjeux les cacaoculteurs peuvent-ils 

agir et comment pouvons-nous les aider ? » 
 

PROGRAMME DE LA MANIFESTATION 
 

SAMEDI 21 NOVEMBRE 2020 
 

8h30 – 9h30  : Inscription, Service café et Réseautage 
 

9h30 – 9h50 : - Mot d’ouverture : Guillaume PURBUAR, Président du CAP France 

   - Présentation du déroulement du Colloque : Olivier HUTIN, Vice- 
                                Président du Cacao pour la Paix (CAP France) 
 

9h50 – 12h00 : Conférence et débat : 

- Thème: « Sur quelles réalités et quels enjeux les cacaoculteurs 

peuvent-ils agir et comment pouvons-nous les accompagner ? » 
                              Table ronde avec Patrice Moyon (Ouest France) : 

- Intervenants : Philippe BASTIDE, Expert Cacao au CIRAD ; Daniel MERCIER, 

président du Club des chocolatiers engagés ; Christophe BERTRAND, Club des 
Chocolatiers engagés ; Jean-Fidèle MONGALA MBUNZU, Ministre provincial de 

l'Agriculture de la Mongala (RDC) et Jean Lambert LISIKA NGBONGOLO, 
Président de l'ONG Cacao pour la Paix de la RDC. 

- Modération – interview : Paul ONDONGO, Administrateur à CAP France et 

Responsable d'Odace Conseil. 
 

12h20 – 14h00 : Déjeuner  
 

14h00 – 16h30 : 3 Ateliers : 

- 1er Atelier : « Les techniques culturales innovantes agroécologiques 

pour la cacaoculture » (14h-14h50) 
Intervenant : Philippe BASTIDE, Expert Cacao au CIRAD 
Modérateur : Paul ONDONGO, Administrateur à CAP France et Responsable 

d'Odace Conseil. 

- 2ème Atelier : « Les réalités du développement de la cacaoculture en 
RDC : freins et opportunités. » (15h-16h) 

 

Intervenants : 

1. Jean-Fidèle MONGALA MBUNZU, Ministre Provincial de l'Agriculture de la 
Province de la Mongala en RDC ; 

2. Jean Lambert LISIKA, Avocat et Président de CAP RDC 
 

Modérateur : Gérard Grégoire KOUNGA, Administrateur CAP France et Président 
du COSIM – Bretagne 

 

- 3ème Atelier : « Arômes et saveurs, dégustation » (16h-17h) 
Intervenant : Christophe BERTRAND 
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16h45 – 17h00 : Pause café 

 
17h – 17h30 : Restitution des 3 Ateliers 

 
17h30 – 19h00 : Film « La Face cachée du cacao » de Paul Moreira, puis débat animé par Francis 

LE HERISSE, Administrateur à CAP France et Président du MIDAF. 
 

DIMANCHE 22 NOVEMBRE 2020 

 
9h00 – 10h00 : Inscription, Service café et Réseautage 

 
9h50 – 12h00 : Conférence et débat : 

Thème : « Quelles sont les contraintes que rencontrent les petits 

producteurs du cacao engagés d'Afrique au niveau de l'exportation ; 
quelles sont celles des importateurs chocolatiers engagés ? Contrôles, 

traçabilité, prix, et autres normes européennes. » 
 

Table ronde presse  avec pour Intervenants : 
- Daniel MERCIER, Président du Club Chocolatiers Engagés ; 
- Michel FOSSAERT, Mouvement des Artisans Chocolatiers Malgaches ; 

- Maître Jean Lambert LISIKA NGONGOLO, Président de l’ONG Cacao pour la Paix 
de la RDC. 

 

Modérateur : Paul ONDONGO, Administrateur au CAP France et Responsable 
d'Odace Conseil. 

 
12h00 – 13h30 : Déjeuner 

 

13h40 – 17h30 : 3 Ateliers successifs de 50 mn chacun : 

- 1er Atelier : « La situation des femmes et des enfants dans la production 

du cacao » (14h-14h50) 
Intervenante : Ghania BOUCEKKINE, Administratrice à CAP France et Présidente 
de la MIR. 

Modérateur : Olivier HUTIN, Vice-président de l'Association Cacao pour la Paix 
de France   

 

- 2ème Atelier : « Expériences réussies de la productivité et de 

l'agroforesterie pour la cacaoculture » (15h-15h50) 
Intervenant-e-s : 

1. Un cas au Mexique : Daniel MERCIER, Chocolatiers engagés 

2. Un cas au Cameroun : la coopérative de Philippe Bertrand 
3. Cas d'Afrique et d'Amérique latine : Philippe BASTIDE, Expert Cacao au CIRAD 
Modérateur : Francis LE HERISSE, Administrateur à CAP France et Président du 

MIDAF 

 

- 3ème Atelier : « Nouvelle technique de conservation des fèves de cacao 

en expérimentation » (16h-16h50) 
Intervenant : Alain CHOULET, Directeur du Centre d'expérimentation et de 
technologie alimentaire (Campus 3A). 

Modérateur : Gérard Grégoire KOUNGA, Administrateur à CAP France et 
Président du COSIM - Bretagne. 

 

17h00 – 17h30 : Pause café 
 

17h45 – 18h30 : Restitution des 3 Ateliers 
 

18h30 – 19h00 : Conclusion Générale du Colloque : 
Par Gérard Grégoire KOUNGA, Administrateur à CAP France et Président du Cosim 

– Bretagne 


